
Управление образования Чернянского района
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о результатах изJчения
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деятельности общеобразовательньIх
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ацlчr. -727,э 7 z{/-/tёz
организаций района по организации питания детей и подростков _

<< у/ >> _ноября 2022г
В соответствии с пРшсазом МКУ <<Управлеппе обрщовапия Черпппскоrо райопа> J',l! 714 от 9 нобря 2022 года ПРОВеРЛОЩИМи:

. Сбитвева Е.А ., р}ководггеJть гр}тцrы по JлIету матерцarлов oтде]и бухr,ачrrсрского учета ц от.Iеlтосlи;. Пашенко
в присутствии:

Е.В., ведущий консультант отдела дошкольного и дополнительного образования;
й
/зr,

//ё//а--4ал- #

(долrжность руководите ля иllи полномочного представителя 5aIреждения/муниципального органа управлениJI образования)

проведеяа щюверка орпuiиз:щfi,l питд]ия IlEl Ifilтцо EoBoIo )ЕбЕою год4 мsесгва Iмт,lпия, сalпптарЕого соqтояrпе пrщеблок4 систелш работы
по oxpаIle и JерстцеЕцо здороья бучаюlщо<ся общеобразоватgшп,оr оргапдащй райой

В ходе проведепия проверкп установлено:
J\гs п/п Предмет проверки

Создание условий для оргапизацпи пптания ц образовательных организациях:
1 - нчlJIичие необходимого набора помещений в

организации общественного питаниrI, позволяющих
осуществлять приготовление безопасной и
сохраняющей пищевую ценность кулинарной
продукции и ее реализацию, хозяйственные и

z ,/rа4/

.,{ .llaz,Zenlr

r'?-ё-zё.
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2 -нчLпичие технологического оборудования и его
исправность, эффективность использования,
обеспечение санитарно-эпидемиологических
требований к оборулованию, к}хонному инвентарю,
посуде и тарелкам(два комгlлекта), организацшI
проверки весов, нчLlrичие приборов дIя измеренIuI
температуры, соответствие условий хранениJ{ и
товарного соседства продуцтов санитарным нормам,

a
J -нiLпичие и соблюдение регламента угилизации

столовых отходов (сбор и вывоз твердых и пищевых
отходов и обработка контейнеров);

4 -санитарное состояние пищеблока и обеденного зzUIа,
нчLIIичие достаточного количества моющих и
дезинфицирующих средств, проведение
мероприятий по дезинфекции, дезинсекции,
дератизации, обраýотка и хранение столовой

t:€/аrэr-/rпr



5 -охват обучающихся
обед и полдник для
продленного дrrя);

горячим питанием (завтрак,
детей, посещающих группы

- //
е

_ ll+ -zz,-?kz?z
- ,/ /r'p

а/-??zёl2л#/r'-ё*zz/-/?LzИ
/"

Система качества питания:
l -соответствие товарной упаковки и качества

2 -деятельность комиссии по приеNry продуктов

a
J ведение журнала бракеража скоропортящихся raaz'Z-/

4 ведение журнала бракеража готовой продукции, /ol/rzl ,rzа.а/эrzу-а-z-z-zа ryеzа#-"Ь
z?-lz:,?4,

11zzltz-l;l./ae, Zа/4.-/rт-{,/-

5 ведение ведомости контроля за рационом питаниlI,

6 ведение /cur""
7 Caazrzl
8 ведение журнаJIа у{ета температурного режима в /#,*rё"r /Zоеr,u-g

9 -обеспечение требований к организации питьевого

10 - участие медицинских работников в контроле за
организацией питания (за качеством поступilющих продуктов,
закJIадка продуктов, приготовление пищи, ежедневный
работников пищеблока, всдение ведомости KoHTpoJUI tlи,[ания;

качества

осмотр
контроль

/1-е

ll качестваконтроль поставляемого
и

|2 -н€lличие и организациJl экспертиз качества
поступающих в организацию продуктов питаниjI с

Соблюдение требований СанПиН:
l -нzLпичие l0-дневного меню, согласованного с

2 -нiL,Iичие ежедневного меню, )лвержденного
руководителем с указанием сведений об объеме
блюд и названий

l-rzz{,{'/-r',rz-ct+

J -нtlличие технологических /.-lZZzZёd""-a+

ведение журнirла витаминизациии,

режима;

карт;



4 -нtlJIичие и условюI хранениJI с)лочньtх проб готовой

Уп аспект питания и воспитанников
l положение об организации питаниJI; ,r'7/ j/"ё2 {. l,? 2

2 - прикiв об обеспечении горячим моJtотп{ым
завтрекощ-+кшочении__м€да=--и - моfrокtr,в.- -рацйон
питания школьников;

,а r'?p l2!,lJ,

з - прикaв о льготном прпании. ,* У/2 рrэ-z l. Рg 1] ?

4 -прикiв о создании бракеражной комиссии (состав
комиссии

z-y'/f аФ /a-1.11

5 -прикzrз о н€вначении ответственного за качество и
безопасность по-гцлаемой и выдаваемой продукции;

.а- 1/ / araz ,l /0, / ?

- прикiLз о режиме работы столовой;

1 - прикiв о режиме работы пищеблока ( когда, в
присутствии кого производится закJIадка продукции
на полдник

8 -приказ о назначении ответственного за исправность
технологического на пищеблоке.

а r'?7 -l аЛ 
"/у

9 - приказ о создании приемочной комиссии. *- rfu а/э? -r lU ,/ s

10 нilJIичие на школьном сайте раздела <<ТТIкольное
питание)). (размещение следующих документов:
прик:в об организации питания, график работы
столовой, график дежурства, меню, анrulиз
удовлетворенности питанием детей и родителей,
просветительская работа по формированию у детей
основ культуры питания, реализациJI программы

о питании)
11 н€Lпичие на школьном

заполнение.
сайте раздела <food>> его

1 -источники питаниlI
питанпя и питания Еа

6 * r'4a рп r'.ay х f .



2 -размер бюджетных компенсаций и родительской
платы в

-J- ,э "//
d?

з -ведение табеля ежедневного учета питающихся;

4 -средшш стоимость питания в день на 1 человека; + 6/+ "1

5 -нilJIичие в образовательной организации полного
пакета сопроводительных документов от
поставщика' подтверждающих качество продуктов

// Lz.r.v.а "??1z*

6 -соответствие посryпивших продуктов
спецификации, сертификатам качества, товарным
накJIадным;

1 -нччIичие и деятельность общественных комиссий по
организации пklтания в муниципztльньIх
образовательных организациях;

8. питаниrI льготньtх категорий-организацIбI lzrёф
9 -ежедневное ведение

накопительной ведомости
имеr*о-требований

Выводы:

l"Zzi7,1a4v-# / /z/a,le / rаа*йr-zzzdа:: z z,7-:lVЙazza,rzzrzz
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Акт на _4_страницах в 2_ экз.

Е.А,

И.JаVеz't
ГIашенко Е.В.
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Обl.T ающихся;


